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INTRODUCTION

Une plaque de four encrassée donne une impression usée et peu appétissante. Consultez ce
tutoriel pour nettoyer vos ustensiles de cuisine rapidement et facilement.

OUTILS:
Timer (1)
All-Purpose Sponge (1)
Dish Soap (1)
Baking Soda (1)
Spoon (1)
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file:///Article/Timer
http://www.amazon.com/QEP-70005-36-XL-All-purpose-sponge/dp/B001B0GQHO/ref=sr_1_4?ie=UTF8&qid=1443047297&sr=8-4&keywords=large+sponge
http://www.amazon.com/s/ref=sr_st_review-rank?keywords=dish+soap&fst=as%253Aoff&rh=n%253A3760901%252Ck%253Adish+soap&qid=1445546687&sort=review-rank
https://www.amazon.com/Arm-Hammer-Baking-Soda-16/dp/B000PYF8VM/ref=sxin_14?asc_contentid=amzn1.osa.2851b299-7227-4ef7-bcf3-7d765dc417fb.ATVPDKIKX0DER.en_US&asc_contenttype=article&ascsubtag=amzn1.osa.2851b299-7227-4ef7-bcf3-7d765dc417fb.ATVPDKIKX0DER.en_US&creativeASIN=B000PYF8VM&cv_ct_cx=baking+soda&cv_ct_id=amzn1.osa.2851b299-7227-4ef7-bcf3-7d765dc417fb.ATVPDKIKX0DER.en_US&cv_ct_pg=search&cv_ct_we=asin&cv_ct_wn=osp-single-source-pecos-desktop&keywords=baking+soda&linkCode=oas&pd_rd_i=B000PYF8VM&pd_rd_r=6842cbaf-6947-4f4f-9479-62e5f04c41c3&pd_rd_w=wdYyr&pd_rd_wg=UIplB&pf_rd_p=32c19f8f-2473-448f-9092-685c78d9a054&pf_rd_r=FB1Z4N0HK6GHAVKZ6CGP&qid=1639434974&rdc=1&sr=1-1-c26ac7f6-b43f-4741-a772-17cad7536576&tag=the-angle-20
file:///Article/Spoon


Étape 1 — Comment nettoyer une plaque de four encrassée

Posez votre plaque encrassée sur
une surface plate.



Conseil 1 : cette méthode est
également efficace avec les
poêles et les casseroles.



Conseil 2 : cette méthode est
plus efficace si vous nettoyez
votre plaque encrassée dès
qu'elle a refroidi après usage.



Remarque : il y a du gras sur
cette plaque. La méthode est tout
aussi efficace si la plaque est
grasse ou non.



Étape 2

 

Recouvrez la partie sale de la plaque d'une fine couche de bicarbonate de soude.

Remarque : il y a du gras sur cette plaque. La méthode est tout aussi efficace si la plaque est
grasse ou non.
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Étape 3

 

Mouillez légèrement le bicarbonate de soude pour qu'il prenne une apparence pâteuse.

Conseil : ne mettez pas trop d'eau sur le bicarbonate, sinon il s'étalera et ne restera pas sur la
zone ciblée.



Étape 4

Réglez un minuteur sur 15 minutes,
mettez-le en marche et attendez
que le bicarbonate agisse.
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Félicitations ! Votre plaque de cuisson est comme neuve à présent !

Étape 5

 

Avec une éponge, nettoyez la zone ciblée.

Conseil 1 : si le bicarbonate de soude est trop épais pour que vous frottiez, ajoutez de l'eau.

Conseil 2 : le côté rugueux de l'éponge est plus efficace.

Étape 6

  

Rincez le bicarbonate et nettoyez à nouveau la plaque de four avec de l'eau et votre produit
vaisselle habituel.
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